
Lieber Feinschmecker! 
Willkommen auf unserer kleinen mediterranen Insel auf dem 

Kreischberg, die es schon seit über 40 Jahren und seit 2016 in  

zweiter Generation gibt. Bei uns finden Sie sich wieder in einer 

Mischung aus l igurischer Kultur, toskanischer Harmonie, 

sizil ianischer Sonne und steirischer Urkraft. Erleben Sie eine 

kulinarische Reise quer durch Italien, angefangen von  

 hausgemachter Pasta all´uovo (mit frischen Bio und 
Freilandeiern) 

 Pizza aus dem Holzofen mit echter Mozzarella von der 
Molkerei „Montanari“ belegt und der Tomatensauce nach 
einem neapolitanischen Geheimrezept  

 hausgemachtem Brot  
 Fisch und Fleisch (Rindfleisch von der Fleischerei Schader  und 

Biohof Petzl vlg. Taurer , Wildfleisch aus dem eigenen 
Jagdrevier, Fisch von unserem langjährigen Partner Adriatica ) 
im Holzofen zubereitet  

 hausgemachten Nachspeisen  
 und italienischen Weinen, die wir zu einem großen Anteil  

selbst importieren.  
Wir kochen nur mit frischen Zutaten, frischen Kräutern, 

kaltgepresstem Olivenöl und Butter und legen großen Wert auf die 

Frische unserer Produkte, daher bereiten wir Ihr Essen „al minuto“ 

für Sie zu. Wir bitten um Verständnis, sollten Sie einmal etwas 

länger warten–  Gut Ding braucht Weile!  

Wir bereiten auch gerne Menüs auf Vorbestellung für besondere 

Anlässe (romantisches Dinner, Taufen, Firmungen, Hochzeiten, 

Geburtstage etc.). zu.  

Buon Appetito wünschen 

Laura, Roland und ihr Team 
 

Wir informieren Euch gerne über die in unseren Speisen enthaltenen 
Allergenen! 

#silvanokreischberg #Dolcevita #dinnerwithaview #HARDTOFINDHARDTOFORGET  



 

Aperitivi  
Prosecco DOCG 0,1 l  4,80 

Franciacorta  0,1l  der Champagner Italiens  6,90 

Campari Soda / Orange  4 cl 6,30 

Martini bianco/rosso/dry  4cl 4,50 
Crodino Ital. alkoholfreier Aperitif/Italian non alcoholic aperitive 4,50 
Aperol Spritz   6,80 
Negroni klassischer italienischer Aperitif aus Wermut, Campari und Gin 9,50 
 
 
 

Bollicine (prickelndes) 
 
 

Brut Prosecco DOCG  € 36,-- 
Valdobbiadene 
 

Franciacorta Brut –DOCG € 46,-- 
La Torre – Terre di Franciacorta (der Champagner Italiens) 
 

Franciacorta Brut / Rosé Ferghettina –  DOCG € 46,--/€ 53,-- 
Weingut Ferghettina, Franciacorta, Lombardei 
 

Franciacorta Brut Ferghettina –  DOCG 1,5l/3L  106,--/263,-- 
Weingut Ferghettina, Franciacorta, Lombardei 
 

Franciacorta Rosé Ferghettina –  DOCG 1,5l  € 123,-- 
Weingut Ferghettina, Franciacorta, Lombardei 
 
 

 
 

Ruinart  Champagne Brut  € 105,-- 
 

Laurent Perrier La  CuvEE / CuVEE Rosé  € 98,--/149 ,-- 
 

Laurent Perrier CuVEE Rosé 1 ,5l  375,-- 
 
 

 



Antipasti  
  

 

Burrata con Pomodori  € 15,50 
Burrata | gschmackige Tomaten | Basilikum  
Burrata | tasty tomatoes | basil 
 

Capra e Caponata  € 14,90 
Ziegen-Frischkäse vom Biohof Lendlbauer | sizilianischer Gemüsesalat | Petersilie | Minze | 
Tropeazwiebel 
goat-cream-cheese from the organic local farmer | sicilian vegetable-salad | parsley | mint | red 
onions 
 

Insalata di Polipo  € 16,30 
Oktopus | Taggiasche-Oliven | Cherry-Tomaten | Stangensellerie 
Octopus | olives | cherry-tomatoes | celery 

 

Tartare di Tonno € 16,30 
Tatar vom Gelbflossen-Thunfisch | Avocado | Granatapfel 
Tatar from the yellow-fin-tuna | avocado | pomegranate 
 

Hirschtello Tonnato  € 15,90 
Hirschrücken vom Bodendorfer Rotwild | Thunfisch-Creme | sonnengetrocknete Tomaten | Kapern 
saddle of deer | cream of tuna | sundried tomatoes | capers 
 

Carpaccio di manzo € 15,90 
Carpaccio vom regionalen Rinderfilet | Rucola | Granakäse | Olivenöl 
Carpaccio from the local beef-filet | arugula salad | grana cheese | olive-oil 
 

Antipasto Misto Italiano  € 15,90/P 
Italienische Köstlichkeiten vom Land servieren wir ab 2 Personen 
Italian delicacies we prepare a little variation from up to 2 persons 
 

Zuppa di Pomodoro  € 5,90 
Tomatencremesuppe  
Tomato-soup 
 

Alle unsere kalten Vorspeisen servieren wir mit einem Stück hausgemachtem Weißbrot 
We serve all our starters with a piece of homemade bread 

  

Bruschetta    (4 Stk geröstetes Weißbrot/roasted homemade bread):  
…all aglio   Knoblauch und Olivenöl/ garlic & oliveoil € 5,90 
…al pomodoro   fein würfelige Tomaten/ fresh tomatoes € 9,90 
…alle acciughe Knoblauch, Sardellen | garlic, anchovies € 7,90 
…mista   Tomaten | Sardellen | Knoblauch tomato| anchovies | garlic € 9,90 
 



Pasta fatta in casa 
 

Spaghetti alla Puttanesca  
Tomate | Sardelle | Olive | Kapern | 

Peperoncino 
tomato | anchovies | olives | capers | chili 

€ 15,50  
 

Spaghetti alla Carbonara 
Speck | Granakäse | Pecorinokäse | Pfeffer 
Bacon | grana-cheese | pecorino-cheese | 

pepper 

€ 15,50 
 

 

Spaghetti Alle Vongole  
Venusmuscheln | Weißwein  

venus shells | white-wine  

€ 18,90 
 

 

Spaghetti Allo Scoglio  
Gemischte Meeresfrüchte | Weißwein | Cherry-

Tomaten 
mixed sea-food | white-wine | cherry-tomatoes 

€ 18,90 
 

Casarecce Vesuvio  
Melanzane | Tomaten | Büffelmozzarella 

eggplants | tomatoes | mozzarella buffala 

€ 15,50 
 

Lasagne Dal Forno a legna  
Lasagne mit bologneser Ragú  im Holzofen 

gratiniert 
Classic lasagne baked in the wood-burning oven  

€ 15,50 
 

Tagliatelle al Ragú di bolognese  
Lang geschmortes bologneser Ragú  

bolognese-sauce 

€ 15,50  

Tagliatelle al fagottino 
sonnengetrocknete Tomaten | Sahne | 

Parmaschinken 
sundried tomatoes | cream | parma-ham 

€ 16,50 
 

Tagliatelle al gambero  
Cremige Sahnesauce | Piemont | Shrimps 

creamy sauce | long cooked tomato-sauce | shrimps 

€ 18,50 
 

Ravioli spinaci e salvia  
Ricotta-Spinat-Fülle | Salbeibutter 
ricotta-spinach-filling | sage-butter 

€ 17,50  

Ravioli alla selvaggina 
Rotwild-Fülle | Pilzbutter 

red-deer-filling | porcini-butter 

€ 17,50 
 

Für Kle ine  Pasta verre chnen wir € 1 , -- weniger  

…per bambini Spaghetti oder Casarecce  
wahlweise Tomatensauce | Bolognesesauce | Butter 

for the kids…you can choose with tomato-sauce | Bolognese-sauce | butter 

€ 10,90  



Dal mare…. 

Fischspezialitäten vom Holzofengrill… 
 
 
 

Calamari alla Grigilia  € 23,-- Gamberoni alla Griglia  € 25,-- 
gegrillte Calamari / grilled squids gegrillte Riesengarnelen / grilled king prawns 
 
 
 

Grigliata Portofino € 26,-- Pesce Misto € 29,-- 
gegrillte Calamari & Riesengarnelen Calamari | Riesengarnelen | Schwertfisch | 
grilled squids & king prawns Goldbrassenfilet  
 squids | king prawns | swordfish-steak | 
 doradefilet 
 

Calamari fritti € 24,-- Orata al cartoccio  € 27,-- 
in Olivenöl frittierte Calmari Goldbrassenfilet in der Papillote | Tomate| 
in olive oil deep-fried squids Olive | Kapern 
 Doradefilet steamed in the papillote | 
 tomato | olives | capers 
 
 

Specialitá di carne dal forno a legna 
 

Unser Metzgermeister des Vertrauens sind Fleischerei Schader und 

Biohof Petzl vlg. Taurer  
 

Filetto di Manzo € 38,-- 
Rinderfilet (200g) im Holzofen gegrillt 

Beef tender loin (200g) grilled in the woodburning oven 
 

Tagliata alla Rucola € 34,50 
Flanksteak (250 g) im Holzofen gegrillt, auf Rucolabeet und Granakäse 

Flanksteak (250g) grilled in the wood burning oven, served on arugula-salad and grana-
cheese 

  



Dazu servieren wir/Side-Dishes: 
 

Rosmarinkartoffeln € 4,50 mediterranes Gemüse € 6,-- 
Rosmary-Potatoes mediterranean vegetables 
 

Cremige getrüffelte Polenta € 5,-- Kräuterbutter € 3,-- 
Creamy truffled polenta herb butter 
 

Gorgonzolasauce € 3,50 Zitronenaioli € 3,-- 
Gorgonzola-sauce  Lemon-Aioli 

 

 

 

Insalate 
Insalata mista  €8,50/klein €5,50 
Gemischter Salat 
Mixed salad 
 

Insalata Rucola  € 8,50/Klein € 6,-- 
Rucola  | Granakäse 
Arugula-salad | Grana-cheese 
 

Insalata Greca  € 12,50 
Blattsalat | Tomaten | Gurken | Tomaten | Paprika | Oliven | Fetakäse  
Leaf lettuce |  tomatoes | cucumber | tomatoes | peppers |olives | feta-cheese 
 

Insalata Ligure  € 13,50  
Tomaten | Gurken | Fisolen | Kartoffeln | Thunfisch | Kapern | Oliven | Ei 
Tomatoes | cucumber | green beans | potatoes | tuna | capers | olives | boiled egg 

 

  



Pizze dal forno a legna 
Pizza aus dem Holzofen / Pizza from the wood-burning-oven 

Margherita  Mozzarella/ mozzarella 11,50 
Salame  Salami 13,20 
Prosciutto   Schinken/ham 13,20 
Salame e Funghi   Salami, Champignon/salami, mushroom 14,-- 
Prosciutto e funghi   Schinken,Champignon/ham, mushrooms 14,-- 
Salame e Prosciutto   Salami, Schinken/ham, salami 14,-- 
Napoli   Sardellen, Kapern, Oliven/anchovies, capers, olives 14,-- 
Silvano  Gorgonzola, Oliven/gorgonzola, olives 14,-- 
Tonno  Thunfisch, Zwiebeln/tuna, onions 14,20 
Diavola  Schinken, Sardellen, Pfefferoni/ham, anchovies, peppers 14,-- 
Siciliana  Sard., Kapern, Oliven, Pfefferoni, Knobl (scharf!)  14,20 
 anchovies, capers, olives, peperoni, garlic (spicy!!!) 

Cacciatore  Speck, Zwiebeln, Champignon, Knoblauch 14,20  

 Bacon, onions, garlic and mushrooms 

Capricciosa   Schinken, Oliven, Champ, Pfefferoni 14,20  

 ham, olives, peppers, mushrooms 

Suli   Thunfisch, Sard., Oliven, Champignon, Knoblauch, Petersilpesto 14,90  

 tuna, anchovies, olives, mushrooms, garlic, parsley 

Italia   Blattspinat, Cherry-Tomaten, Granakäse, Knoblauch 14,90 
 leafspinach, slices of tomatoes, grana-cheese, garlic 

Spinaci Prosciutto  Blattspinat, Schinken, Knobl./leafspinach, ham, garlic 14,90  

Rucola   Rucola, Granakäse/arugula-salad, grana-cheese 14,90  

4 Formaggi  4 Sorten Käse/4 kinds of cheese 14,90  

Cardinale   Parmaschinken, Granakäse/rawham and grana-cheese 14,90  

4 Stagioni  Schinken, Champ., Artischocken, Thunfisch 14,90  

 ham, mushrooms, artichokes, tuna  

Calabrese  scharfe Salami, Provolone, Zwiebeln, Oliven 14,90  

 hot salami, provolone-cheese, onions, olives 

Calzone  Gefüllte Pizza mit Schinken, Artischocken, Champ 14,90  
 filled pizza with ham, artichokes, mushrooms 
  



Reale  Champ, Granakäse, Knoblauch, Parmaschinken 15,20  

  mushrooms, grana-cheese, rawham from parma, garlic 

Tavernetta  Artischocken, Champignon, Parma/artichockes, champ, parma 15,20  

Primavera  Rucola, Parmaschinken, Granakäse 15,20  

 arugula-salad, raw-ham from parma, grana-cheese 

Kreisch Indios   Schinken, Salami, Champ, Gorg, Ei, Pfefferoni (scharf) 15,90  

  ham, salami, mushrooms, gorgonzola, egg, peppers (spicy) 

Amalfi  Shrimps, Knoblauch/shrimp, garlic 16,90  

Frutti di mare   Meeresfrüchte, Knoblauch/seafood, garlic 16,90  

Spianata  Gefüllte Pizza mit Provolonekäse, Schinken, scharfer Salami, 16,20  

 filled pizza with provolone-chees, ham, and hot salami 

 

Unsere Pizzen werden mit original echtem italienischem Mozzarella und Tomatensoße 
nach einem alten neapolitanischen Rezept belegt!!! 

Kleine Pizzen minus € 1,--, Sonderwünsche werden mit € 1,- bis € 5,-- pro Wunsch, 
für geteilte Pizza wird €1,--/Gedeck verrechnet. 

For our pizzas we use only the original italian mozzarella-cheese.  
For special requests we have to charge € 1,-- – 4,--/ A charge of € 1,-- will be applied, 

when a pizza is shared between two or more persons. 
 
  



Dolci fatti in casa 
 

Tiramisu Al caffé   € 9,50 
Cantuccini | Mascarponecreme | Kaffee 
Cantuccini | mascarpone-cream | coffee 
 

Pannacotta ai frutti di bosco  € 9,50 
Sahne-Dessert | Waldbeeren  
cream | wild berries  
 

Mousse al Cioccolato   € 9,90 
Dunkle Schokolade  
dark-chocolate  
 

Crème Brûlèe   € 9,90 
Crème Brûlèe | Tonkabohne | Johannisbeersorbet 
Crème Brûlèe | tonkabean | currant-sorbet 
 

Sorbetto al limone   € 7,90 
Cremig gerührtes Zitronensorbet mit Wodka/lemon-sorbet with wodka 
 

Affogato all´caffé   € 6,50 
1 Tasse Murtalereis | Espresso 
1 cup vanilla-icecream | espresso  
 

1 Kugel Eis by „Murtal Eis“  (fragen Sie nach unseren Sorten)  € 2,20 
1 scoop of icecream, by “Murtal Eis” 
 

Coppa Pinocchio   € 5,50 
2 Kugeln gemischtes Murtaler Eis | Smarties | Sahne | Schokoladen-Sauce 
2 scoops ice-cream | smarties | cream | chocolate-sauce 
 

Coppa del amore  € 7,20 
 
2 Kugeln Murtaler Vanilleeis | heiße Himbeeren | Sahne 
2 scoops vanilla-icecream | hot raspberries | cream 
 

Toppings je   € 0,70 
Schokoladensauce |Smarties | Sahne 
Chocolatesauce | smarties | cream 
  


