
Benvenuti am Kreischberg!

 Seit über 40 Jahren – oggi in seconda generazione – sind wir eure
kleine mediterrane Insel mitten in der Steiermark. Bei uns treffen
ligurisches Lebensgefühl, toskanische Gelassenheit, sizilianische
Sonne und steirische Herzlichkeit aufeinander.
Freut euch auf unsere pasta fresca, pizza dal forno a legna mit
echter Mozzarella, frisch gebackenes Brot, Fisch und Fleisch aus
regionalen Partnerschaften, hausgemachte Dolci und ausgewählte
italienische Weine, die wir großteils selbst importieren. Ein
besonderes Highlight: Roland, unser Chef des Hauses, jagt das
Wildfleisch persönlich – und ausschließlich dieses landet in unserer
Küche.
Wir kochen sempre fresco und con amore – und manchmal braucht
gutes Essen eben einen Moment mehr Zeit.
Für besondere Anlässe kreieren wir auf Vorbestellung gerne
individuelle Menüs.

Buon Appetito wünschen
Laura, Roland und ihr Team

Ab einer Gruppengröße von 8 Personen erlauben wir uns eine Tischrechnung zu
legen.

Wir informieren Euch gerne über die in unseren Speisen enthaltenen Allergene!

#silvanokreischberg   #dolcevita     #hardtofindhardtoforge   #dinnerwithaview



Prosecco DOCG 0,1 l 4,90

Franciacorta 0,1l  7,90

Campari Soda / Campari Orange 6,50

Aperol Spritz 7,30

Negroni 9,50

Crodino (alkoholfrei) 4,50

Prosecco DOCG Brut 0,75l 39,--

Prosecco Cartizze Springo Gold 0,75l 52,--
Bellebolle Spumante Rosé DOC 0,75 l 40,--
Monteci, Venetien

Franciacorta DOCG Brut 0,75 l 45,--
Lombardei (der Champagner Italiens)

Franciacorta DOCG Brut 1,5l/3l 126,--/297,--

Franciacorta Rosé DOCG 0,75 l 53,--
Lombardei

Ajala Brut 0,75l 84,--

Ajala Rosé 0,75l/1,5l 92,--/205,--
Ajala Blanc de Blanc 0,75l 113,--

Laurent Perrier La Cuvée 0,75l 102,--

Laurent Perrier Rosé 0,75l/1,5l 153,--/402,--

Opale Sparkling White/Rosé 43,--/45,--

Le Petite Reine
Boulvet Ladubay, Frankreich

40,--

APERITIVO

BOLLICINE ITALIANE CHAMPAGNER

PRICKELNDES - ABER OHNE UMDREHUNGEN
(ALKOHOLFREI)

PERLEND - ABER ANDERS...
KAVIAR VOM AMUR STÖR

serviert  mit  hausgemachtem Weißbrot und Creme fraiche
10 g    € 29,--
30 g    € 69,--
50 g    € 99,--

100 g   auf Anfrage
 



Burrata e Pomodoro 16,--
Burrata | Ofentomate | Basilikum-Pesto
burrata | oven-baked tomato | basil-pesto

Hirschtello Tonnato 16,30
zartrosa Wildrücken aus eigenen
Jagdgefilden | Thunfischcreme |
eingelegte Zwiebeln
venison | tuna cream | pickled onion

 

Carpaccio 16,30
vom Rinderfilet | Granakäse | Rucola
Carpaccio from the beef | grana-cheese |
arugula 

Insalata mista 8,50/5,50

Insalata verde 7,50/4,50

Insalata rucola mit Granakäse 8,90/6,50

Insalata Panzanella 14,50

Tagliere rustico
hausgemachte Salami aus Brescia |
Granakäse | Taggiasca-Oliven |
sonnentrocknete Tomaten |
Zwiebelmarmelade
homemade salami from brescia | grana-
cheese | taggiasca-olives | sundried tomato
| onions-jam

Tartara di tonno
Thunfisch-Tatar | Avocado | Granatapfel
tuna-tatar | avocado | pomegranate

15,50

Blattsalat | Thunfisch | Gurken | Paprika |
Tomaten | geröstetes Weißbrot | Taggiasca-
Oliven | Kapernbeeren
salad | tuna | cucumber | sweet peppers |
tomato | roasted bread | taggiasca olives |
capers 

...all´aglio 5,90
Knoblauch | Olivenöl 
garlic  | olive-oil

...ai gamberi 15,90
Shrimps | Zitronen-Aioli | eingelegte Zwiebeln
shrimps | lemon-aioli  | pickeled onions

...al pomodoro 9,90
fein würfelige Tomaten | Basilikumöl
fresh tomatoes | basil-oil

Zuppa di pomodoro
Tomatencremesuppe 
tomato-soup

16,50

6,30

...mista
einmal Bruschetta rauf und runter ;-) 
one piece from each bruschetta-type  

12,90

Prosciutto di parma
hauchdünn geschnittener Parmaschinken
thinly sliced parma-ham 

15,--

ANTIPASTI

INSALATE

BRUSCHETTA.. .
3 Stk hausgemachtes geröstetes Weißbrot
3 pcs homemade roasted bread

Alle unsere kalten Vorspeisen servieren wir mit täglich
frischem hausgemachtem Weißbrot.

We serve all our cold starters with daily and  freshly made
homemade white bread.



Spaghetti Carbonara 16,50
Speck | Grana | Pecorino | Ei
bacon | grana-cheese | pecorino-cheese | egg

Spaghetti Puttanesca 16,50
Tomate | Sardellen | Oliven | Kapern | Chili 
tomato | anchovies | olives | capers | chili 

Spaghetti “Marco Polo” 19,50
Shrimps | Paprika | Sojacause | Curry | Chili
shrimps | sweet pepper | sojasauce | curry | chili 

Spaghetti allo Scoglio 19,50
Meeresfrüchte | Tomate | Weißwein
seafood | tomato | whitewine

Ravioli alla selvaggina 19,20
Rotwildfülle | Pilzcremesauce
ravioli filled with deer | mushroom-sauce

Tagliatelle al ragú di bolognese 15,90
lang geschmortes Ragú nach bologneser Art
bolognese-sauce

Tagliatelle al fagottino 17,50
sonnengetrocknete Tomaten | Sahne |
Parmaschinken
sundried tomatoes | cream-sauce | parma-ham

Tagliatelle ai gamberi 19,50
Shrimps | cremige Sauce | Tomatensauce nach
piemonteser Art
shrimps | creamy sauce | tomato sauce 

Casarecce Tricolore 16,50
Tomatensauce | Basilikumpesto | Burrata
tomato-sauce | basil-pesto | burrata 

Lasagne al forno 16,50
Lasagne mit Bologneser Ragú im Holzofen
überbacken
classic Lasagne gratinated in the wood-burning-
oven

Risotto alla barbabietola
Risotto | Rote Beete | Ziegenkäse | Walnüsse 
risotto | beetroot | goat-cheese | walnuts 

Ravioli ai noci 19,20
Ricotta-Spinat-Fülle | Walnusscreme
ravioli filled ricotta-spinach | walnut-cream

18,90

Per bambini 
Casarecce oder Spaghetti
al bolognese | al pomodoro | mit ohne allem ;-) 

11,20

PASTA FATTA IN CASA

RAVIOLI FATTI IN CASA

Unsere Pasta entsteht in liebevoller Handarbeit
 Wir verwenden hochwertigen österreichischen Hartweizengrieß von unserem langjährigen Partner Farina

und frische Eier von unserem langjährigen Partner Kaltenegger. Auch unsere Ravioli fertigen wir
hausgemacht – für echten Geschmack und höchste Qualität in jedem Bissen.

1
We use premium Austrian semolina and fresh eggs from our long-standing partner, Kaltenegger. Our ravioli are also

made in-house every day — for genuine flavor and the highest quality in every bite.

Gerne servieren wir Euch eine kleine Portion Pasta (- € 1,--)



Calamari alla griglia 23,90
gegrillte Calamari - grilled squids

Calamari fritti 25,--
frittierte Calamari mit Zitronen-Aioli serviert 
deep-fried squids, served with lemon-aioli 

Gamberoni alla griglia 26,--
gegrillte argentinische Rotgarnelen
grilled argentinian red prawns

Grigliata Portofino
gegrillte Calamari & argentinische Rotgarnelen
grilled squids and argentinian red prawns

27,--

Pesce misto alla griglia 30,--
Calamari | Schwertfisch | argentinische Rotgarnele | Goldbrassenfilet
squids | swordfish | argentinian red prawns | dorade-filet 

Meer geht immer -  Fischplatte für 2 Personen 58,--
Gemischte Fischplatte je nach Tagesangebot 
mixed fish plate for two persons

Filetto di Manzo 39,50
Im Holzofen gegrilltes Rinderfilet 200 g
wood-fired grilled beef fillet 200 g

Tagliata alla Rucola 35,90
Flanksteak 250 g, klassisch aufgeschnitten auf Rucola-
Beet
wood-fired grilled flanksteak 250 g, sliced with rocket-
salad

Rosmarinkartoffeln - rosemary potatoes 5,20
getrüffelte cremige Polenta - truffled polenta 5,20
mediterranes Gemüse - mediterranean vegetables 6,20
Kräuterbutter - herbs butter 3,60
Zitronenaioli - lemon aioli 3,20
Gorgonzola-Sauce - gorgonzola-sauce 4,20
Rotwein-Himbeer-Jus - redwine-raspberry-jus 3,--

PESCE DAL FORNO A LEGNA
FISCHE AUS DEM HOLZOFEN

ES GIBT FLEISCH.. . .

BEILAGEN - SAUCEN 



Margherita 13,50
Tomatensauce (T) | Mozzarella (M)
tomato-sauce (t) | mozzarella (m)

Salame 14,20
T | M | Salami
t | m | salami 

Salame e funghi 15,10
T | M | Salami | Champignons
t | m | salami | champignons 

Prosciutto 14,20
T | M | Schinken
t / m / ham 

Prosciutto e funghi 15,10
T | M | Schinken | Champignons 
t / m / ham / champignons 

Salame e prosciutto 15,10
T | M | Schinken | Salami
t / m / ham / salami

Napoli 15,10
T | M | Sardellen | Kapern| Oliven
t / m /  anchovies | capers | olives 

Silvano 15,10
T | M | Gorgonzola | Oliven
t / m / gorgonzola-cheese | olives 

Tonno 15,30
T | M | Thunfisch | Zwiebeln
t/ m / tuna / onions 

Diavola 2.0 15,30
T | M | Schinken | Sardellen | Pfefferoni | scharf!
t / m /  ham / anchovies / sweet pepers / spicy

PIZZE DAL FORNO A LEGNA

Siciliana
T | M | Sardellen | Kapern | Pfefferoni | Oliven | scharf! 
t/ m / anchovies | capers | sweet pepers | olives | spicy 

15,30

Cacciatore
T | M | Speck | Zwiebeln | Knoblauch
t/ m / bacon / onions / garlic 

Capricciosa 15,30
T | M | Schinken | Champignons | Pfefferoni | Oliven 
t/ m / ham / champignons / sweet pepers / olives 
Suli 16,--
T | M | Thunfisch | Champignons | Sardellen | Oliven |
Knoblauch | Petersilpesto 
t/ m / tuna / champignons /anchovies / olives / garlic / parsley 

Italia 16,--
T | M | Blattspinat | Cherrytomaten | Granakäse | Knoblauch
t/ m / leaf-spinach / cherry-tomatoes / grana cheese / garlic 

Spinaci Prosciutto 16,--
T | M | Schinken | Champignons | Pfefferoni | Oliven 
t/ m / ham / champignons / sweet pepers / olives 

Rucola 16,--
T | M | Rucola | Granakäse 
t / m / arugula / grana-cheese 

4 Formaggi 16,--

T | M | Gorgonzola | Granakäse | Pecorino
t / m / gorgonzola-cheese / grana-cheese / pecorino-
cheese

4 Stagioni 16,--
T | M | Schinken | Champignons | Thunfisch |
Artischocken
t/ m / ham / champignons / tuna / artichockes 

Cardinale 16,--
T | M | Parmaschinken | Granakäse 
t / m / parma-ham / grana-cheese 

Calabrese 16,--
T | M | scharfe Salami | Granakäse | Zwiebeln | Oliven
t / m / spicy salami / grana-cheese / onions / olives 

Calzone (gefüllte Pizza) 16,--
T | M | Schinken | Champignons | Artischocken 
t / m / ham / champignons / artichockes (filled pizza) 

Reale 16,--
T | M | Parmaschinken | Granakäse | Champignons |
Knoblauch
t/ m / parmaham / grana-cheese / champignons / garlic 

Tavernetta 16,--
T | M | Parmaschinken | Artischocken 
t / m / parma-ham / artichockes 

Primavera 16,--
T | M | Parmaschinken | Granakäse | Rucola
t/ m / parma-ham / grana-cheese / arugula

Kreisch Indios 17,--
T | M | Schinken | Salami | Gorgonzola | Pfefferoni |
Champingons | Ei | scharf!  
t/ m / ham / salami / gorgonzola-cheese / sweet pepers /
champignons / egg / spicy! 

Spianata (gefüllte Pizza) 16,80
M | scharfe Salami | Schinken | Granakäse
m / spicy salami / ham / grana-cheese (filled pizza!)

Amalfi 17,90
T | M | Shrimps | Knoblauch  

Frutti di mare 17,90
T | M | Meeresfrüchte | Knoblauch  

Unsere Pizzen werden mit original echtem italienischem Mozzarella und Tomatensauce nach einem alten
neapolitanischen Rezept belegt! 

Für kleine Pizzen gibt es einen Rabatt von € 1,--, Sonderwünsche werden mit € 1,-- bis € 5,-- pro Wunsch verrechnet.
Für geteilte Pizzen erlauben wir uns € 2,--/Gedeck zu verrechnen. 

15,30



Tiramisu 2.0 9,90
Cantuccini | Mascarponecreme | Kaffee
cantuccini | mascarpone | coffee 

Pannacotta 9,90
Sahne-Dessert | Waldbeeren
pannacotta | berry coulis 

Crème Brulée 11,--
Tonkabohne | Johannisbeersorbet
toncabean  | black current sorbet

Mousse al cioccolato 10,50
Schokoladenmousse von der dunklen Schokolade 
dark-chocolate-mousse

Sorbetto al limone 8,50
cremig gerührtes Zitronensorbet mit Wodka
lemon-sorbet with wodka

Affogato al caffé 6,70
1 Kugel Murtaler Vanilleeis | Espresso 
1 scoop local vanilla icecream | espresso 

1 Kugel Murtaler Eiscreme  - 1  scoop ice-cream 2,60
Unsere Sorten: Vanille, Schokolade, Erdbeer, Zitrone, Johannisbeer
1 scoop icecream: vanilla, chocolate, strawberry, lemon, black current 

Coppa Pinocchio 6,20
2 Kugeln Murtaler Vanilleeis | Sahne | Schokosauce | Smarties 
2 scoops local icecream | cream | chocolate-sauce | smarties 

Coppa dell’ amore 7,90
2 Kugeln Murtaler Vanilleeis | heiße Himbeeren | Sahne 
2 scoops local vanilla icecream | hot raspberries | cream

 Toppings Schokoladensauce, Smarties oder Sahne 0,80

DOLCI 

GELATO - MURTALER EISCREME



VINI BIANCHI IN BOTTIGLIA

Sauvignon Blanc IGT
Zorzettig, Friuli Colli Orientali

38,--

Pinot Grigio DOC
Jermann, Friuli Colli Orientali

49,--

Donzel DOC 
Friulano, Chardonnay, Sauvignon   Segno di Terra, Friuli Colli Orientali  

45,--

Rigialla DOP
Ribolla Gialla, La Tunella, Friuli Colli Orientali 

44,--

Lugana DOC
Monteci, Venetien

40,--

Bramito IGT
Chardonnay, Castello della Sala, Umbrien

47,--

Benifizio Pomino Bianco Riserva DOC
Chardonnay, Toscana

61,--

Cervaro della Sala IGT
Chardonnay, Castello della Sala, Umbrien

112,--

Vivi DOC Bio
Grechetto Gentile, San Valentino, Rimini

54,--

Vermentino Bolgheri DOC
Tenuta Guado al Tasso, Toscana

46,--

Pecorino DOC
Fosso Corno, Abruzzen

36,--

Gavi di Gavi DOCG
La Scolca, Piemonte

42,--

Chablis Premier Cru Montmain
Louis Michel & Fils, Frankreich

68,--

Moscato d´Asti DOC
moussierender lieblicher Weißwein, Piemont

42,--

Gorgona Bianco IGT
Vermentino, Ansonica, Frescobaldi, Toscana

185,--

VINI ROSÉ IN BOTTIGLIA
Calafuria Salento Rosé IGT 0,75l/1,5l
100 % Negro-Amaro-Traube, Tormaresca Apulien

38,--/94,--

Saintazur Rosé Cotes de Provence
Frankreich

39,--

Protea Dry Rosé, 0,75l/1,5l 
Shiraz/Syra, Grenache, Mourvedre, Cinsaut, Anthonij Rupert, Südafrika

39,--/89,--



VINI ROSSI IN BOTTIGLIA
Franconia DOC
Zorzettig, Friuli Colli Orientali

38,--

Pinot Nero DOC
Zorzettig, Friuli Colli Orientali

38,--

Cunfins DOC 
Refosco, Pignolo, Segno di Terra, Friuli Colli Orientali  

45,--

Bergul Rosso DOC
Refosco, Schioppettino, Merlot, Lis Fadis, Friuli Colli Orientali

50,--

Valpolicella Classico DOC
Corvina, Corvinone, Rondinella, Monteci, Venetien

42,--

Amarone della Valpolicella DOC
Corvina, Corvinone, Rondinella, Monteci, Venetien

77,--

Bansella Barbera DOCG 
Prunotto, Piemont

46,--

Barolo DOCG
Nebbiolo,  Giacosa Fratelli, Monforte, Piemont 1,5l

61,--

Chianti Rufina Riserva DOCG
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Castelli Nipozzano, Toscana

45,--

Brunello di Montalcino DOCG
Sangiovese, Castel Giaconda Toscana

80,--

Rosso di Montalcino, DOC
Sangiovese, Azienda Agricola Pietroso, Toscana

46,--

Vino Novile di Montepulciano DOCG 
Prugnolo Gentile, Boscarelli, Toscana

55,--

Sancta Catharina IGT
Merlot, CS, Sangiovese, Petit Verdot, Cantina Dei, Toscana

69,--

Le Volte dell´Ornellaia IGT
Merlot, CS, Sangiovese, Ornellaia, Toscana 

51,--

Il Bruciato DOC
CS, Merlot, Syrah, Tenuta Guado al Tasso Bolgheri, Toscana

53,--

Torcicoda Primitivo Salento IGT
Tormaresca, Apulien

45,--

Tignanello IGT
FSangiovese, CS, CF, Marchesi Antinori, Toscana

193,--

Sassiscaia DOC
CS, CF, Bolgheri, Tenuta San Guido, Toscana

322,--

Gorgona Rosso IGT
Sangiovese, Vermentino nero, Frescobaldi, Toscana

389,-

Ornellaia Superiore Rosso DOC
CS, Merlot, CF, Petit Verdot, Bolgheri, Toscana 

318,--

Ampio delle Mortelle IGT
 Carmenere, CS, CF, Le Mortelle, Toscana

379,--

Solaia Toscana IGT
 CS, Sangiovese, CF, Marchesi Antinori, Toscana

570,--

Matarocchio Bolgheri DOC Superiore 
 Cabernet Franc, Antinori, TEnuta Guado al Tasso, Toscana

732,--

Grange
 97% Shiraz, 3 % CS, Penfolds, Süd-Australien

780,--



Weißweine 98,--/238,--

Lugana di Sirmione DOC
Ca dei Frati, Lombardei 1,5l & 3l

98,--/238,--

Rigialla DOP
Ribolla Gialla, La Tunella, Friuli Colli Orientali 1,5l & 3l 

96,-/212,--

Biancosesto DOP
Friulano, Ribolla Gialla, Friuli Colli Orientali 1,5l & 3l 

108,--/237,--

Terlaner Classico DOC 
Pinot Bianco, Chardonnay, Sauvignon, Kellerei Terlan, Südtirol 1,5l

104,--

Nibbio della Sala IGT
Chardonnay, Antinori Castello della Sala, Toscana 1,5l

864,--

Rotweine
Bergul Rosso DOC
Refosco, Schioppettino, Merlot, Lis Fadis, Friuli Colli Orientali

109,--

Chianti Classico DOCG Riserva
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Villa Antinori, Toscana 1,5l/3l

115,--/256,--

Le Volte dell´Ornellaia IGT 
Merlot, CS, Sangiovese, Ornellaia, Toscana 1,5l

115,--

Il Bruciato DOC 
CS, Merlot, Syrah, Tenuta Guado al Tasso Bolgheri, Toscana 1,5l

130,--

Tignanello IGT
FSangiovese, CS, CF, Marchesi Antinori, Toscana 1,5l

420,--

Torcicoda Primitivo Salento IGT
Tormaresca, Apulien 1,5l

98,--

Chianti Rufina Riserva DOCG
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Castelli Nipozzano, Toscana 1,5l

108,--

Optima 
CF, CS, Merlot, Petit Verdot, Anthonij Rupert, Südafrika 3l

219,--

Barolo DOCG
Nebbiolo,  Giacosa Fratelli, Monforte, Piemont 1,5l

135,--

Solaia Toscana IGT
 CS, Sangiovese, CF, Marchesi Antinori, Toscana 1,5l

1296,--

Noans
Sauvignon, Riesling, Traminer, La Tunella, Colli Orientali del Friuli 0,5l

46,--

Verduzzo
Verduzzo Friulano, Zorzettig, Colli Orientali del Friuli 0,5l

41,--

WENNS EIN BISSCHEN MEHR SEIN
DARF....MAGNUM, ETC

DESSERTWEIN



⅛ Friulano/Pinot Grigio/Merlot 4,80

⅛ Chianti Classico 5,60

⅛ Moscato d´Asti 7,20

Weißer/Roter Spritzer 4,80

Murauer Bier vom Fass 0,2/0,3 3,60/4,60

Radler 0,2/0,3 3,60/4,60

Murauer Bier Alkoholfrei 0,3 4,80

Birra Moretti 0,3 5,--

Pils 0,3 5,--

Murauer Weltmeister Weißbier 0,5 5,90

Tonic Water/Bitter Lemon /Purple Berry 0,2 5,10

Rauch Fruchtsäfte 0,2l Marille/Johannisbeere 4,50

gespritzt mit Wasser oder Soda 0,3/0,5 4,70/5,40

Rauch Eistee 0,33l 4,70

Coca Cola zero 0,33l 4,70

Apfelsaft, O-Saft, Cola, Fanta, Kräuterlimo 0,25/0,5 3,90/5,40

gespritzt mit Wasser oder Soda 0,25/0,5 3,70/4,90

Silvanos Alpquellwasser 0,25l/0,5l/1l still und prickelnd 2--/3,50/5,--

Thalheimer Mineralwasser prickelnd oder still 0,33/0,75 3,80/6,90

Espresso 3,20

Espresso Macchiato 3,50

Espresso doppio 4,70

Caffé corretto mit 1 Schuss Grappa ;-) 4,50

Cappuccino 4,40

Latte Macchiato 4,80

Verlängerter 4,--

Kräutertee/Schwarztee 4,40

BEVANDE

VINO 

BIRRA

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

CAFFÉ


